Interview mit Georg Andreas Huber, Geschaftsfiihrer und Eigentiimer der

Brauerei Wolferstetter = #7858

Qualitatsbier flir die Region

Angesichts der starken Konzentration auf dem deutschen Biermarkt haben es kleinere Brau-
ereien sehr schwer. Uberleben kénnen sie nur mit héchster Qualitdt und gutem Service. So
auch die Brauerei Wolferstetter aus dem bayerischen Vilshofen. Die Brauerei ist seit iber 100
Jahren im Familienbesitz und bietet den Bierfreunden ein breites Spektrum an Qualitatspro-
dukten. Deshalb ist der Betrieb auch seit zwdlf Jahren DLG-pramiert und wurde 2012 sogar
mit dem Bundesehrenpreis ausgezeichnet.
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Der groBte Teil der Produktion aus
der Brauerei Wolferstetter geht

an den Handel, ansonsten wird
auch die Gastronomie beliefert.
Das wichtigste Produkt ist das
Export Hefe Weizen. Weitere Biere
sind dunkles Weizen und leichtes
Weizen, Edel Hell, Festbier, La-
ger, Josef Groll Pils, Urtyp Export
Hell sowie Hopfen Leicht. Radler,
Weizen Fit, Hell Alkoholfrei, die
saisonalen Bock und Weizen
Bock sowie Dunkel Spezial run-
den das Spektrum ab. Dartiber
hinaus wird fur andere Brauereien
aus der Region gebraut, was zu
einer optimalen Auslastung der

Produktionskapazitadten beitragt.
,Wir bieten eine hohe und kon-
stante Produktqualitat, betont

Geschaftsfuhrer und Eigentimer

95.000 hl. Der geografische Markt
liegt im Umbkreis von 50 bis 60 km
rund um Vilshofen. 3 bis 4% des

Umsatzes entfallen auf Osterreich,

Wir bieten eine hohe und konstante Produktqualitat.

Georg Andreas Huber. Seit der
Grindung im Jahr 1907 ist die
Brauerei im Besitz der Familie
Wolferstetter-Huber. Die Brauerei
beschaftigt 52 Mitarbeiter, erwirt-
schaftet einen Umsatz von sieben
Millionen EUR und braut jahrlich

Rumanien und ltalien, wo Uberwie-
gend Handelsunternehmen belie-
fert werden. Regionale Werbung
im Radio und in Zeitungen sowie
Sponsoring von Sportvereinen sind
die wichtigsten Marketingaktivita-
ten. Veranderungen an Strategie

Brauerei Wolferstetter
Georg Huber KG

Biirg 26

94474 Vilshofen
Deutschland

L +49 8541 588-0
& +49 8541 588-15

4l info@wolferstetter-
brauerei.de

@ www.wolferstetters
brauerei.de

und Produkten sind nicht geplant,
der aktuelle Kurs soll erfolgreich
weitergefiihrt werden.

Moderne Technik: Hier wird das Brauen der verschiedenen Biere iiberwacht
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